Cofinantat de
Uniunea Europeana

ASOCIATIA SPRIJIN SOCIAL SI PROFESIONAL NORD-VEST
NR. 121 din 08.01.2026

Aprob,
Reprezentant legal imputernicit
Maria Gabriela Bechis

At —
CAIET DE SARCINI
Achizitia de servicii de catering pentru scoli

Pentru proiectul:

»danse egale la educatie”, Cod MySMIS2021+: 339179, prin Programul Educatie si Ocupare
2021-2027, Prioritatea 6 - Prevenirea parasirii timpurii a scolii si cresterea accesului si a
participdrii grupurilor dezavantajate la educatie si formare profesionali

1. CONTEXTUL ACHIZITIEI
Achizitorul vizeaza achizitionarea de servicii de catering pentru scoli pentru elevii inregistrati in
grupul tintd al proiectului ,,Sanse egale la educatie”, Cod MySMIS2021+: 339179.

1.1 Descrierea contextului achizitiei

Avand in vedere faptul ca programul din cadrul acestui proiect este complementar programului
scolar obligatoriu, care ofera oportunitati de invatare formala si non-formala, pentru consolidarea
competentelor, invatare remediald, activitati educative scolare si extrascolare etc., achizitionarea
serviciilor de catering pentru 143 de elevi, din cadrul unititii de invitimant Liceul Tehnologic
»Florian Porcius” Rodna, partener in proiect, permit acestora de a participa la activititile
educationale desfasurate in cadrul proiectului.

1.2 Introducere

Caietul de sarcini face parte integranti din documentatia de atribuire pentru incheierea
contractului si constituie ansamblul cerintelor minime si obligatorii pe baza cérora operatorii
economici isi vor elabora oferta.

Prezentul caiet de sarcini oferd informatii detaliate privind prestarea serviciilor de catering pentru
desfasurarea activitatilor educationale in cadrul proiectului mdanse egale la educatie”, Cod
MySMIS2021+: 339179.

1.3 Date generale privind achizitia

Beneficiar: ASOCIATIA SPRIJIN SOCIAL SI PROFESIONAL NORD-VEST

Partener: LICEUL TEHNOLOGIC ,,FLORIAN PORCIUS” RODNA

Titlul proiectului: ,,$anse egale la educatie”, Cod MySMIS2021+: 339179.

Sursa de finantare: bugetul proiectului, cheltuieli cu hrana/ cheltuieli cu hrana pentru grup tinta
elevi.
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Denumirea achizitiei: Servicii de catering pentru scoli - Hrand pentru 143 de elevi din grupul
tintd (masa caldi).

2. Obiectul contractului:
Obiectul contractului il reprezinta prestarea de servicii de catering pentru un numar de 143 de elevi
inregistrati in grupul tinta al proiectului ,,Sanse egale la educatie”, Cod MySMIS2021+: 339179.

3. Procedura aplicati:

Procedurd proprie pentru achizitia de servicii sociale si alte servicii specifice, intrucat achizitia se
incadreaza in categoria celor previzute in Anexa 2 la Legea 98/2016 privind achizitiile publice,
iar valoarea estimatd se incadreazd sub pragul valoric previzut la art. 7 alin. (1) lit d) din Legea
98/2016.

4. Serviciile de catering pentru organizarea si desfisurarea programelor educationale:
Serviciile supuse achizitiei — respectiv serviciile de catering destinate organizarii si desfasurarii
activitatilor educationale — includ pregitirea, prepararea si livrarea hranei pentru elevii inscrisi in
grupul tintd al proiectului, pe o perioadi de 12 luni.
Prestatorul va asigura, de doud ori pe sdptimand, in intervalul luni-vineri, pregitirea, prepararea
si livrarea portiilor de hrand pentru elevii participanti la activitatile educationale desfasurate in
cadrul proiectului ,,Sanse egale la educatie”, Cod MySMIS2021+: 339179.
O portie de hrand va consta intr-o masd calda — felul II si va respecta urmatoarele cantitati minime:

e preparat din carne: minimum 100 g;

*  garnitura (orez/cartofi/legume): minimum 100 g;

e salata (varzd, salata asortatd, murdturi): minimum 50 g, in functie de meniu;

e pdine: minimum 60 g.
Portiile de hrand vor respecta principiile unei alimentatii sdnitoase si echilibrate, adaptate varstei
elevilor de gimnaziu, fiind elaborate in conformitate cu legislatia nationala in vigoare din domeniul
alimentatiei si nutritiei.
Aportul energetic al unei portii de masi calda (felul II) va fi cuprins, orientativ, intre 600-700 kcal,
corespunzator unei mese principale pentru copii cu varsta intre 7—14 ani.
Prepararea hranei se va realiza prin metode culinare sinitoase (fierbere, gatire la abur, la cuptor),
cu utilizarea moderata a grasimilor si a sirii, fard adaos excesiv de condimente.
Toate portiile vor fi ambalate corespunzitor, in recipiente de unici folosintd, si vor include
tacamuri de unica folosinta si servetele. De asemenea, se va avea in vedere asigurarea unui continut
galoric adecvat, corespunzitor unei alimentatii sanitoase.
In situatia in care, pe parcursul derularii contractului, apar imbolnaviri sau afectiuni medicale ale
beneficiarilor, prestatorul va asigura hrana adaptatd regimurilor alimentare specifice, la solicitarea
beneficiarului.
Comanda privind numarul de portii ce urmeaza a fi preparate si livrate va fi transmisa prestatorului
la inceputul fiecdrei luni, cuprinzdnd numarul de portii necesare, precum si eventualele regimuri
alimentare speciale, daca este cazul.
In cazul aparitiei unor modificari in desfasurarea programului educational, prestatorul va fi
informat inainte de inceperea activitatilor si ori de cate ori intervin modificari pe parcursul deruldrii
contractului.
Spatiul de servire a hranei va fi asigurat de catre beneficiar, iar ambalajele vor fi asigurate de catre
prestator.
Toate produsele alimentare utilizate vor respecta in totalitate prevederile legale in vigoare privind
siguranta alimentelor, precum si standardele de igiend si calitate aplicabile sectorului alimentar.
Conditii minime impuse de achizitor:
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- Ofertantul trebuie sd asigure conditiile igienico-sanitare previzute de actele normative in vigoare
pentru depozitatea si pastrarea produselor agro-alimentare si pentru prepararea si transportul
hranei;

- Receptia hranei se va realiza zilnic de citre o persoand desemnatd din cadrul unititii de
invatamant unde are loc livrarea. Ofertantul va prezenta la livrare avizul de insotire al hranei ce va
cuprinde numdrul de portii livrate conform notei de comanda si o portie suplimentard pentru
respectarea legislatiei in vigoare. In cazul in care se constati anumite nereguli In ceea ce priveste
prestarea serviciilor, acestea se comunica imediat, in scris, ofertantului.

- In cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de
sanatate a beneficiarilor, persoana desemnati cu receptia hranei, din cadru unitatii de invatimant
are dreptul sa sisteze distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat si inlocuiasca alimentele sau
hrana in cauz cu alta / altele corespunzatoare, fira a pretinde plati suplimentare pentru aceasta, in
termen de maxim 2 (doud) ore de la primirea notificarii. Daca deficientele constatate nu sunt
remediate in termenul stabilit, se va declansa procedura de reziliere a contractului cu toate
consecintele ce decurg din acestea.

Conditii privind livrarea, receptia si transportul

Livrarea hranei se va face la locatia specificati in nota de comandi transmisi de citre achizitor.
Transportul pentru hrana va fi asigurat de cétre ofertant cu mijloacele sale de transport, pana la
destinatia specificata de beneficiar. Mijloacele de transport si/sau containerele folosite la
transportul alimentelor trebuie avizate de citre organele/organismele de specialitate din subordinea
Ministerului Sanatatii. Ele vor fi mentinute curate si in bune conditii pentru a proteja alimentele
de contaminare si trebuie, unde este necesar, si fie create conditii pentru a permite o curitire
adecvata si/sau dezinfectie.

Receptia serviciilor se va realiza in baza procesului verbal de receptie intocmit la final de luna.
Cerinte specifice privind igiena personali

Fiecare persoani care lucreazi in zona de manipulare a alimentelor va mentine igiena personala si
va purta echipament de protectie si de lucru adecvat si curat. Personalul care lucreazi la prepararea
hranei trebuie sa aiba analizele medicale la zi si sa respecte regulile igienico-sanitare prevazute de
legislatia in vigoare. Controlul medical periodic al personalului care participd in mod direct la
primirea, depozitarea, prelucrarea alimentelor, distribuirea si servirea hranei, se va efectua in
conformitate cu Normele de Protectia Muncii pentru Unitiile de Alimentatie Publici si conform
indicatiilor medicului de medicina muncii, putand fi verificat de achizitor, ori de cite ori este cazul.

5. Valoarea estimati:
Valoarea estimatd a achizitiei este de 446.160,00 lei firi TVA, calculati la numirul de portii,
respectiv 14872 de portii x 30 lei/portie fard TVA.

6. Durata contractului:
Contractul intrd in vigoare din momentul semndrii lui de citre ambele parti, data finalizarii
contractului fiind 31.07.2027.

7. Prezentarea ofertei

7.1 Modul de prezentare a propunerii tehnice

Propunerea tehnica trebuie sa respecte in totalitate cerintele prevazute in Caietul de sarcini, acestea
avand caracter obligatoriu.

Orice oferta care se abate de la prevederile Caietului de sarcini va fi luatd in considerare numai in
masura in care propunerea tehnica asigura un nivel calitativ superior cerintelor minime obligatorii
stabilite prin acesta.
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Descrierea serviciilor ofertate trebuie sa corespundi cerintelor previzute la pet. 4 din Caietul de
sarcini.
Ofertantul va prezenta minim 2 meniuri. Meniurile propuse vor respecta principiile unei alimentatii
sandtoase si echilibrate, adaptate varstei elevilor de gimnaziu, fiind elaborate in conformitate cu
legislatia nationald in vigoare din domeniul alimentatiei si nutritiei. Meniurile vor respecta cantitatile
minime prevazute in caietul de sarcini si vor fi alcatuite astfel incat sa asigure diversitate alimentars,
sigurantd si calitate nutritionald pentru beneficiary (continut/aport caloric corespunzator).
in cadrul propunerii tehnice se va prezenta modul de realizare a obiectului contractului prin prezentarea
serviciilor ofertate.
Propunerea tehnica va cuprinde obligatoriu:
a) Descrierea serviciilor ce fac obiectul contractului, care sa cuprind cerintele minime conform pct.

4 din prezentul Caiet de sarcini;

b) Declaratie pe propria raspundere prin care va garanta respectarea tuturor normelor in vigoare
aplicabile activitatilor de alimentatie public;

¢) Declaratie pe proprie raspundere ci oferta tehnicd depusi respecti cerintele Caietului de
sarcini;

d) Declaratie de acceptare a conditiilor contractuale;

e) Dovada cd dein autorizatie sanitar veterinara si pentru siguranta alimentelor pentru activitatea
de catering/restaurant cu livrare/alte activititi de alimentatie publica cu livrare.
7.2 Modul de prezentare a propunerii financiare
a. Formularul de oferta
Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punct de vedere al continutului pe toatd perioada de
valabilitate, trebuie s fie semnatd, pe propria rispundere, de citre ofertant sau de citre o persoana
imputernicita legal de catre acesta.
Actul prin care operatorul economic isi manifesti vointa de a se angaja din punct de vedere juridic in
relatia cu autoritatea contractanta il reprezinta formularul de oferti.
b. Centralizatorul de preturi care va cuprinde serviciile ofertate, anexi la formularul de oferta.
Pretul va fi exprimat in lei/serviciu, fird TVA, si va cuprinde toate cheltuielile prestatorului legate de
prestarea serviciilor de catering in conformitate cu cerintele caietului de sarcini.

8.TERMEN DE GARANTIE: nu este cazul

9. RECEPTIA
Receptia serviciilor (servicii de catering pentru scoli) se va efectua pe baza de proces-verbal astfel:
a) receptia serviciilor ce fac obiectul achizitiei va consta in: verificarea documentelor de
prestare a serviciilor (anexa la factura privind serviciile prestate, facturi etc.).

10. MODALITATI SI CONDITII DE PLATA

Plata serviciului se va face in baza facturii transmise prin sistemul RO E-Factura de citre prestator
si va avea mentionat codul CPV, numarul contractului, datele de emitere si de scadentd ale facturii
respective.

Plata facturii fiscale se va realiza in termen de maxim 30 de zile de la inregistrarea facturii la
sediul achizitorului, dupa receptionarea serviciilor.

11. CRITERIUL DE EVALUARE: pretul cel mai scazut.

Manager de proiect,
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